MENTES SUTEMENYEK

PISTACHIO THERAPY (CM, GM, LM)

Fenséges cukor-, liszt- és tejmentes torta sziciliai pisztacids kékuszkrémmel,
puha eperszdsszal, pisztacia- és mandulalisztes daquoise piskétaval,
maltitollal és eritrittel édesitve.

Delicious sugar free, gluten free and dairy free cake with Sicilian pistachio
flavored coconut cream, soft strawberry sauce, moist daquoise sponge made
with almond and pistachio flour, sweetened with maltitol and erythritol.

CHOCOBERRY THERAPY (CM, GM, LM)

Fenséges cukor-, liszt- és tejmentes torta diabetikus belga étcsokoladés
kdkuszkrémmel, puha mdlnaszdsszal, szaftos mandulalisztes kakads
daquoise piskétdval, maltitollal és eritrittel édesitve.

Delicious sugar, gluten and dairy free cake with diabetic Belgian dark
chocolate flavored coconut cream, soft raspberry sauce, moist cocoa
daquoise sponge made with almond flour, sweetened with maltitol and
erythritol.

Konny( kokuszkrém egzotikus mangds maracujds banan mousse-szal,
puha maracujas mangods zselével, cukormentes belga étcsokiba martva.
Vegan, cukor-, glutén és tejmentes stitemény, maltitollal és eritrittel
édesitve.

Light coconut cream with exotic mango-passion fruit and banana mousse,
soft mango and passion fruit jelly, soaked in diabetic Belgian dark
chocolate. Sugar-, gluten- and dairy free, vegan cake, sweetened with
maltitol and erythritol.




Hazi foldimogyorokrém mandulas keksszel, porkolt
foldimogyordval, cukormentes belga csokolddéba martva, agave
sziruppal édesitve. Vegan desszert.

Homemade peanut buttercream with almond cookies, crunchy
toasted peanuts, coated in sugar free Belgian chocolate,
sweetened with agave syrup. Vegan dessert.

Igazi sziciliai pisztdciabomba és intenziv sds pisztacia izek!
Szaftos mandulas és pisztacias piskota pisztacias keksz
ropogdssal, sés pisztaciakrémmel és pisztaciahabbal, tetején
roppands pisztdcidval diszitve. Maltitollal és eritrittel édesitve.

Real Sicilian pistachio bomb and intense salty pistachio flavors!
Juicy almond and pistachio sponge cake with crispy pistachio
biscuits, salty pistachio cream and pistachio mousse, topped
with crunchy pistachios. Sweetened with maltitol and
erythritol.

Vegan mogyorés tejcsokoladéba martott mogyords daquoise
piskdta mogyorépralinéval, vegdn mogyords tejcsokikrémmel és
vegan tejcsokikrémmel a tetején

Hazelnut daquoise sponge cake, crunchy hazelnut praline and vegan
milk chocolate cream dipped in vegan hazelnut milk chocolate,
decorated with whipped vegan milk chocolate cream




Vegan belga étcsokolddés brownie hazi sds karamellaval,
foldimogyorékrémmel és étcsoki cseppekkel, kokuszviragcukorral
édesitve.

Vegan Belgian dark chocolate brownie with our homemade salty
caramel, peanutbutter cream and chocolate chips on top. Sweetened
with coconut palm sugar.

SUTEMENYEK

NUTELLA, SALTY CARAMEL AND PEANUTS BROWNIE (GM)

Gluténmentes, szaftos belga csokolddés brownie hazi sés karamellaval,
foldimogyorékrémmel és Nutellaval

Gluten free, juicy Belgian chocolate brownie with our homemade soft
salty caramel, peanutbutter and Nutella

STRAWBERRY CHEESECAKE

Hazi sajttorta mascarpone sajttal, ricottaval, omlds, vajas mandulas
keksszel.

Our homemade cheesecake made with mascarpone and ricotta
cheese and crusty almond streusel biscuit




PASSION FRUIT CHEESECAKE

Legljabb sajttortankat egzotikus izzel parositottuk. A sajttortankhoz
puha marakujds-mangds zselét csorgattunk, amitél Gditéen kellemes,
frissit6 tortat kaptunk.

We paired our newest cheesecake with an exotic flavor. We drizzled
soft passion-mango jelly on our cheesecake, resulting in a refreshingly
pleasant cake.

NUTELLA CHEESECAKE

Egyik legkedveltebb izpdrositas. A kekszes alaphoz mogyordlisztet
és kakadt hasznalunk, a sajttortankhoz Nutellat csorgatunk és
porkolt mogyorddarabokkal szérjuk meg a teljesség jegyében.

One of the most popular flavor combinations. For the biscuit base
we use hazelnut flour and cocoa, the cheesecake are drizzle
Nutella and sprinkle with roasted hazelnuts for completeness.

SALTY CARAMEL CHEESECAKE
A sajttortankat haromféle sajtkrémbdl készitjik, melyhez aztan
hazi sés karamellat csorgatunk.

Our cheesecake is made from three types of cream cheese, to
which we then drizzle with homemade salted caramel.

FUDGY CHOCOLATE CAKE

Belga 66%-0s csokoladé alapu torta sird, krémes brownie
piskotaval, s6tét, vastag csokoladékrém rétegekkel és csokoladé
ganazzsal.

Belgian 66% chocolate based cake made with deeply chocolatey
and incredibly moist brownie sponge with chocolate fudge frosting
and thick chocolate ganache




RED VELVET

Csabitdan mélyvoros kakads piskdta selymes tejszines krémsaijt
rétegekkel.

Alluring deep red cocoa sponge cake with silky cream cheese layers

NUTELLA CAKE

Mogyords csokoladés Nutella krémes torta szaftos brownie
piskdtaval, mogyords daquoise piskétdval, porkolt mogyoréval
és nutellds macaronnal.

Hazelnut chocolate cake with Nutella chocolate cream, juicy
brownie sponge cake, hazelnut daquoise sponge cake, toasted
hazelnut and Nutella macaron

TARTOK

SALTY CARAMEL TART

Ropogés vajas mandulds tésztaba toltott tejcsokoladés karamell
sos karamellds mascarponekrémmel és karamella bevondval.

Buttery short crust base filled with milk chocolate caramel and

salty caramel mascarpone cream, topped with salty caramel
coating

PASSION FRUIT- RASPBERRY TART

Ropogés vajas mandulas tésztdba toltott puha malnadzsem
egzotikus maracujakrémmel, friss gyiimolccsel diszitve.

Buttery short crust base filled with soft raspberry jelly and exotic
passion fruit cream, decorated with fresh fruit




- Nutella

- Oreo

- Salty Caramel — Sés karamella

- Salty Pistachio — Sés pisztacias

- Unicorn

- Bubblegum — Ragds

- Cotton Candy — Vattacukros

- Passion Raspberry — Maracujds malnas
- Raspberry Choc — Madlnas csokis

- Lavender — Levendulas

- Blueberry Cheesecake — Afonyas sajttorta
- Raspberry Lime — Citromos mdlnas

- lce Coffee — Jeges kavés

- Strawberry — Epres

- Passion Caramel — Marakujas karamell

HUTEST NEM IGENYLO TERMEKEK:

Szaftos ,brownie szer(i” belga étcsokoladé torta, kivil roppands, belil szaftos. Kakadporral
megszorva diszitjuk.

Juicy ,,brownie style” Belgian dark chocolate cake, crunchy outside, juicy inside. Decorated
with cocoa powder.

Gluténmentes, szaftos belga csokolddés brownie hazi sds karamellaval,
foldimogyorékrémmel és Nutellaval

Gluten free, juicy Belgian chocolate brownie with our homemade soft salty caramel,
peanutbutter and Nutella



